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Eukalin

Safe-Seal verringert das Risiko

Eukalin Spezial-Klebstoff Fabrik
GmbH, Eschweiler, entwickelt
eine Lésung zum Thema Aller-
gierisiko bei kaltgesiegelten Le-
bensmittelverpackungen. Das
Ergebnis der Studie des Leather-
head Institutes zu kaltgesiegel-
ten Lebensmittelverpackungen
zeigte, dass von auf normalem
Naturlatex basierenden Kaltsie-
gelverpackungen ein erhebliches
Allergierisiko ausgeht. Im Ex-
tremfall kann es bei unsachge-
mifem Offnen der Verpackung
zu einem anaphylaktischen
Schock beim allergisch reagie-
renden Konsumenten des Le-
bensmittels kommen.

Bei den Safe-Seal Kaltsiegel-
massen von Eukalin konnten die
kritischen Allergene deutlich re-
duziert werden. Die Untersu-

chungsergebnisse bei dem unab-
hingigen Leatherhead Food In-
stitute, Surrey, England, zeigen
einen deutlich niedrigeren Ge-
halt an allergenen Proteinen in
den von Eukalin entwickelten
Safe-Seal-Kaltsiegelmassen als
in  Standardkaltsiegelmassen.
Die Studie belegt, dass durch den
Einsatz der Safe-Seal-Kaltsie-
gelmassen das Allergierisiko fiir
den Endverbraucher deutlich re-
duziert werden kann. Die neuen
Kaltsiegelmassen sind in ihren
technischen Eigenschaften mit
den derzeitig eingesetzten Pro-
dukten absolut vergleichbar. Ei-
ne Umstellung auf diese neuen
Klebstoffe ist fiir den Folienver-
arbeiter und Abpacker villig un-
kritisch.
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